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東北を味わおう！  

―  ロイヤルパークホテルズ ４ホテル共同企画  ― 

“東北味紀行”メニューを発売 

 

三菱地所グループのホテル事業統括会社である株式会社ロイヤルパークホテルズアンドリゾーツ（所在
地：東京都千代⽥区⼤⼿町 1-6-1 取締役社⻑ 河野 雅明）並びに、株式会社東北ロイヤルパークホ
テル（所在地：宮城県仙台市泉区寺岡 6-2-1 取締役社⻑ 藤岡 雄⼆）、株式会社ロイヤルパークホ
テル（所在地：東京都中央区⽇本橋蛎殻町 2-1-1 取締役社⻑ 藤原 康雄）、株式会社横浜ロイヤ
ルパークホテル（所在地：神奈川県横浜市⻄区みなとみらい 2-2-1-3 取締役社⻑ 荒畑 和彦）、株
式会社ロイヤルパーク ホテルマネジメント（所在地：東京都千代⽥区⼤⼿町 1-6-1 取締役社⻑ 江畑 
要）は、共同で「ロイヤルパークホテルズ４ホテル共同企画“東北味紀⾏”」を開催いたします。東北の⾷材
や料理を、ロイヤルパークホテルズ各ホテルならではのアレンジでご堪能ください。 
 

尚、ロイヤルパークホテルズでは、被災地の⼦ども達に震災の悲しみを乗り越え夢を叶えてほしいと願い、グループホテ
ルのレストラン 4 店舗にて“東北味紀⾏”メニュー売上の 3%を東⽇本⼤震災被災児童に寄付いたします。寄付⾦は、
公益社団法⼈チャンス・フォー・チルドレンを通じて、塾や習い事等で利⽤できる教育クーポンとして⼦ども達のもとへ届け
られます。 
 
※下記表⽰価格は全て税込です。表⽰税込価格にサービス料（10%）を加算させていただきます。※画像はイメージです。 
 
【仙台ロイヤルパークホテル】 
 店 名：ガーデンレストラン「シェフズ テラス」（GF） 
 期 間：2016 年 3 ⽉ 1 ⽇（⽕）〜3 ⽉ 31 ⽇（⽊） 
 名 称：「東北味紀⾏」ランチブッフェ ＆ ディナー（⼀部メニュー） 
 料 ⾦： 

☆ブッフェ+３⽉おすすめワンプレート付き☆2,546 円 
「宮城県仙台麩」の漬けマグロのカナッペや、「福島県川俣
シャモ」の出汁でいただく「秋⽥県稲庭うどん」、「岩⼿県丸
⻨」のサラダや「⼭形⽶“はえぬき”」＆シェフおすすめカレーの
ほか、「⻘森県リンゴ」のコンフィチュールをデザートに。選りす
ぐりの東北の味覚をお楽しみください。 
※ランチタイム 11：30〜14：30 ラストオーダー 
【写真】ライブキッチンで作るサクラエビのパスタと「東北の海の
幸」の盛り合わせ  



 
☆ディナー対応メニュー 

マルシェエリアの⿂料理は「東北」の海の幸をご⽤意、お⾁
料理では「福島県 ⾥の放牧豚」や「岩⼿県 菜・彩・鶏」
をシェフおすすめの調理法で。また、アラカルトでは宮城県⽜
タンのグリルをご⽤意しております。 
〇オードブルエリア         2,273 円 
〇マルシェエリア  ⿂料理 1,091 円〜 

          ⾁料理 1,819 円〜 
※ディナータイム平⽇ 18：00〜20：30 ラストオーダー 

⼟⽇祝 17：30〜21：00 ラストオーダー 
【写真】マルシェエリア お⿂コーナー 

 お問合せ：☎022-377-2111（レストラン予約 9：00〜21：00） 
 
【ロイヤルパークホテル（東京・⽇本橋）】 
 店 名：コーヒーショップ「シンフォニー」（1F） 
 期 間：2016 年 3 ⽉ 1 ⽇（⽕）〜3 ⽉ 31 ⽇（⽊） 
 名 称：東北味紀⾏スペシャルランチ＆ディナー 
 料 ⾦：5,400 円 

〇東北野菜（宮城・福島産）とスモークサーモンの盛り合せ 
〇ビーフステーキに東北野菜（宮城・福島産）を添えて お
ろしポン酢ソース 
〇シェフおすすめの⼀⽫のデザート 
〇コーヒー 
※ランチ 11：30〜14：30 ラストオーダー 
  ディナー 17：30〜21：00 ラストオーダー 
 
 

 お問合せ：☎03-5641-3600（レストラン予約 9:00〜20:00） 
 

【横浜ロイヤルパークホテル】 
 店 名：カフェ 「カフェ フローラ」（B1F） 
 期 間：2016 年 3 ⽉ 1 ⽇（⽕）〜4 ⽉ 24 ⽇（⽇）（※寄付対象期間 3/1~31） 
 名 称：東北味紀⾏〜桜まつり〜 
 料 ⾦： 

☆東北さくらランチ☆2,200 円（コーヒーまたは紅茶付き） 
東北の郷⼟料理や⾷材が満載のお花⾒弁当⾵ランチ 

○三陸産昆布のサラダ さくらドレッシング（三陸） 
○だしをのせた⾖乳ブランマンジェ（⼭形） 
○菊のくるみ和え（岩⼿） 
○森林鶏のバロティーヌ（宮城） 
○ワラサの百寿醤油照り焼き（東北、秋⽥） 
○⽜タン焼きのひとめぼれ⼿まり寿司（宮城、福島） 
○桜⾹るサーモンのひとめぼれ⼿まり寿司（福島） 
○新わかめの道明寺フリット（岩⼿、宮城） 
○せんべい汁（⻘森） 
○SAKURA デザート 
※11：00〜14：00 ラストオーダー 



 
☆ウィークデイ ディナーブッフェ☆ 

○郷⼟料理のせんべい汁（⻘森）をはじめ、仙台麩    
を使ったラザニア（宮城）など、東北を味わうバラエティ豊
かなメニューをご⽤意しました。 
⼤⼈    3,240 円  
シニア（65 歳以上） 2,700 円  
⼩学⽣    1,620 円  
幼児（4 歳以上）           756 円 
※17：30〜21：00 ラストオーダー 
 
 

☆ウィークエンド ファミリーディナーブッフェ☆ 
○平⽇のメニューに加え、⽜タン焼き丼（宮城）、川俣
シャモのロティー いぶりがっこソース（福島、秋⽥）などを
お楽しみください。 
⼤⼈       4,536 円  
シニア（65 歳以上）  3,888 円 
⼩学⽣     2,268 円  
幼児（4 歳以上）    1,080 円 
※17：30〜21：00 ラストオーダー 
 
 

 お問合せ：☎045-221-1155（レストラン予約 9：00〜21：00） 
 
【ロイヤルパークホテル ザ 汐留】 
 店 名：スペシャリティレストラン「ハーモニー」（24F） 
 期 間：2016 年 3 ⽉ 1 ⽇（⽕）〜3 ⽉ 31 ⽇（⽊） 
 名 称：『東北味紀⾏』ディナーコース  
 料 ⾦：8,640 円 

〇⼭菜と⽣ハムのコンビネーション 
福島県産椎茸と宮城県産マーシュを添えて 

〇真鯛のソテー宮城県産セリとタラバガニ⼊りラタトュイユ 
〇合鴨の低温スチーム ビガラードソース福島県産 

なめこソテーと共に 
〇苺のデザート宮城県産バジル⾵味フルーツコンポート 

⼩菓⼦添え 
※18：00〜21：00 ラストオーダー 
 
 お問合せ：☎03-6253-1130（レストラン予

約 10：00〜19：00） 
＜本件に関するお問い合わせ先＞ 

ﾛｲﾔﾙﾊﾟｰｸﾎﾃﾙｽﾞｱﾝﾄﾞﾘｿﾞｰﾂ  ｸﾞﾙｰﾌﾟﾏｰｹﾃｨﾝｸﾞ部    TEL:03-3211-6182 
仙台ﾛｲﾔﾙﾊﾟｰｸﾎﾃﾙ  ﾏｰｹﾃｨﾝｸﾞ部 企画営業    TEL 022-377-2110 
ﾛｲﾔﾙﾊﾟｰｸﾎﾃﾙ  営業企画室      TEL 03-3667-1113 
横浜ﾛｲﾔﾙﾊﾟｰｸﾎﾃﾙ 営業企画部        TEL 045-224-5050 
ﾛｲﾔﾙﾊﾟｰｸﾎﾃﾙ ｻﾞ 汐留 経営企画課 営業企画     TEL 03-6253-1124 


